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BIRRA GUSTO LA BIONDA™
aCHEDA TECHICA

HELLES/LAGER

- INGREDIENTI:

Acqua, malto d'Orzo, luppoli
selezionati internazionali, lievito

- GRADO ALCOLICO: 5,0°C

- GRADO PLATO: 11,5°C

- COLORE: Oro Chiaro

- TIPO DI FERMENTAZIONE: Bassa

-1BU: 22 e

- SELF LIFE BOTTIGLIA: 12 MESI
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- TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6° C

- ABBINAMENTO ALIMENTARE:
Pizza - Sandwich - Hamburgeria

Gl IS I 0 CARATTERISTICHE: Birra dal colore oro
we . M : chiaro in stile Lager in bassa fermentazione.
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schiuma compatta, un corpo rotondo ed un
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: ﬁlﬂ"mf aroma sono un bouquet di profumi,
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' amaro ben bilanciato. Nel pieno della
] ‘ tradizione birraria i toni dolci del malto la

fanno da padrone mentre i luppoli da
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Im Iﬂ 1 dall'erbaceo al floreale. Compagna ideale

di qualsiasi momento della giornata.
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